KIDS

COOK&CHILL

KW 12  Kids 16.03.2026 - 22.03.2026
M 1 M 2 M3 M 4 BIO DE-OKO- M5 M 6 M7
e .
J,J CHILI SIN CARNE* PENNE** 3 CHICKEN-NUGGETS* 3 GEFLUGEL- 3 VEGGIE-NUGGETS**
(vegetarisches Chill mit Sonnenblume) in Pesto Siziliana (paniertes Hahnchenfleisch) HACKBALLCHEN* (paniert, Sojabasis)
Mo = griine Bohnen mit Tomatensttcken Barbecuesauce in Champignonsauce Barbecuesauce
S —— Eisbergsalat mit Mais Méhren Mais —_ _
Sauerrahmdressing Reis Salzkartoffeln Reis
A Pudding-Becher B frisches Obst g.ﬂ C Naturjoghurt lose Bio Tagesdessert lose AIB/C
| GEFULLTE PASTA™
| od . (1 1 ek
(Spinat-TomatenFallung) HAHNCHENINNENFILET* (L IEAR LR S
L . . KARTOFFEL-SPINAT- (u.a. Mohren, Erbsen, Mais)
. Zucchini-Sauce mediterraner Graupensalat KAISERSCHMARRN " )
Di : : - . ; AUFLAUF mediterraner Graupensalat
gemischter Blattsalat mit Basilikum mit Vanillesauce s ) -
T ) R mit K&se Uberbacken mit Basilikum — e
mit italienischem Dressing Dip mit saurer Sahne Dip mit Sah
(Essig-Ol-Dressing mit Krautern) T2 ONE SRS SES
A Gebéck o. Riegel ﬁlj B frisches Obst C Hiihnerbriihe m. Gem. (Vorsuppe) Bio Tagesdessert lose A/B/C
ggﬂ VOLLKORNNUDEL- GESCHNETZELTE HAHNCHEN- GESCHNETZELTE GESCHNETZELTE GESCHNETZELTE
GEMUSE-AUFLAUF** CURRYWURST* GESCHNETZELTES* 3 MINI- VEGGIE-CURRYWURST** CURRYWURST* VEGGIE-CURRYWURST**
MI Erbsen. Mais. Mohren (Geflugelfieisch) in Budapester Sauce REIBEKUCHEN** (Weizen-Erbsen-Basis) (Geflugelfleisch) (Weizen-Erbsen-Basis)
(. ' ' ) in Curry-Tomaten-Sauce Kartoffelplree aus . in Curry-Tomaten-Sauce in Curry-Tomaten-Sauce in Curry-Tomaten-Sauce
in Tomatensauce ) fri el mit Apfelmus ) . fri
mit Kase tberbacken Reis rischen Kartoffeln Reis Pommes frites Pommes frites
Krautsalat Krautsalat Krautsalat Krautsalat Krautsalat
A Fruchtjoghurt-Becher fgﬂ B frisches Obst C Gurke im Ganzen Bio Tagesdessert lose A/BIC AIBIC A/BI/C
& ;
I Schwaébischer HAHNCHEN- BUNTE SPIRELLI** ) VEGGIE-GULASCH**
LINSENEINTOPF GULASCH* mit 3-Kasesauce RUHREI** (Pilz- u. Erbsenproteinbasis)
Do mit Spatzle und Gemiise in Rahmsauce (Gouda, Hartkase, Mozzarella) mit gebratenen Drillingen in Rahmsauce
(u.a. mit Méhren, Porree, Sellerie) Maohrengemiise Gurkensalat in Gewulrzgurke Moéhrengemuse — e
Brotchen Salzkartoffeln Joghurtdressing Salzkartoffeln
A Einzeldessert B frisches Obst =¥/ C Schokopudding lose Bio Tagesdessert AIBIC
ﬁﬂ SEELACHSSTUCKE* HACKFLEISCH-SUPPE* VEG. FILETSTUCKE**
BLUMENKOHL** in Honig-Senfsauce Pi Art SPATZLE** (Pilz- u. Erbsenproteinbasis)
in hollandischer Sauce Salzkartoffeln, Eisbergsalat _ rlzza ) mit Tomatensauce in Honig-Senfsauce
Fr mit Rinderhackfleisch,

(helle Sahnesauce)

mit Cocktaildressing

Mais und Paprika

Gurkensalat in

Salzkartoffeln

Salzkartoffeln (Dressing mit Mayo und Tomate) e Joghurtdressing Eisbergsalat
e 3 Mini-Brétchen mit Cocktaildressing
A Einzeldessert ™| B frisches Obst C hausgemachter Zitronenkuchen Bio Tagesdessert lose AIBIC

Unsere Zusatzstoff- und Allergenkennzeichnung finden Sie im interaktiven Speiseplan auf
www.vitesca.de. Dort knnen Sie sich |hr ausgewéhltes Menii ganz einfach ausdrucken!

vitesca menii Reimann GmbH & Co. KG Telefon: 0800 8483722 E-Mail: info@vitesca.de

* = Gerichte ohne Schwein
** = vegetarische Gerichte

Mindestbestellung pro Mentlinie M1-M8: 4 Menus,

Erhéhungsschritt: 2 Menus



Kw 11

Mo

Di

Mi

Do

Fr

09.03.2026 - 15.03.2026

M9

SPAGHETTI**
(Glutenfrei)
Veggie-Bolognese-Sauce
(Sonnenblumenbasis)
Eisbergsalat mit
italienischem Dressing

QUINOA-BRATLING**
(mit Quinoa und Erbsen)
Erbsen
Kartoffelplireen aus
frischen Kartoffeln

SOJAFRIKADELLE**
Wirsing in Sauce
(Reisbasis)
Kartoffelplree

SURKARTOFFEL-
EINTOPF**
mit Kartoffeln, Méhren und
Blattspinat

6 SOJABALLCHEN**

warmer Karoffelsalat

frischer Gurkensalat
Essig-Ol-Dressing

Kw 12

Mo

Di

Mi

Do

Fr

16.03.2026 - 22.03.2026

M9

CHILI SIN CARNE**
(vegetarisches Chili auf
Sonnenblumenbasis)
griine Bohnen
Vollkornreis

PFANNENGEMUSE**
Salzkartoffeln
Dip mit Sojajoghurt

SPAGHETTI**
(glutenfrei)

Gemiise-Bolognese
(Erbsen, Mais, Méhren)

LINSENEINTOPF**
mit Kartoffeln zubereitet

BLUMENKOHL**
in heller Sauce
(Sojabasis)
Salzkartoffeln

vitesca menii Reimann GmbH & Co. KG Telefon: 0800 8483722 E-Mail: info@vitesca.de

**vegetarische Gerichte

Ohne den rezeptorischen Zusatz von:

- Glutenhaltiges Getreide und daraus hergestellte Erzeugnisse (Dinkel, Gerste,
Hafer, Kamut, Roggen, Weizen)

- Eier und Eiererzeugnisse

- Milch und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)

- Schalenfriichte daraus hergestellte Erzeugnisse (Haselnisse, Cashewndsse,
Macadamia, Mandeln, Paraniisse, Pecanniisse, Pistazien, Waln(sse)

- Erdnlsse und Erdnusserzeugnisse

, Bei diesen Mends kdnnen wir Spuren von Allergenen nicht ausschlieBen.

COOKSCHILL®



