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KIDS

COOK&CHILL

14 Kids 30.03.2026 - 05.04.2026
M1 M 2 M3 M 4 BIO be-0ko-039 M 5 M 6 M 7
el
GNOCCHI BLUMENKOHL- "HAHNCHENSCHNITZEL (G) SPAGHETTI (R) VEGGIE-SCHNITZEL
mit Lauch-Kése-Sauce KARTOFFEL- (paniert) mit Bolognesesauce (paniert, Weizen-Sojabasis)
Eisbergsalat mit AUFLAUF Kohlrabi in Rahm (Rindfleisch) Kohlrabi in Rahm

Joghurtdressing

mit Kase Uberbacken

Salzkartoffeln

blanchierter Méhrensalat

Salzkartoffeln

A Einzeldessert

B frisches Obst

g.ﬂ C Naturjoghurt lose

Bio Tagesdessert lose

AlIB/C

",\

B SERPENTINI
(gedrehte Réhrennudeln)
mit Méhrensauce
Farmersalat
(Mo6hren-Kraut-Salat mit Mayo)

RINDFLEISTUH-
FRIKADELLE (R)
mit Sauce Robert

(mit milden Senf und Zwiebeln)
Brokkoli
Kartoffelplree aus
frischen Kartaffeln

MILCHREIS
mit Pfirsichspalten

GEFULLTE PASTA
(vegetarische Fullung)
mit Kasesauce
Eisbergsalat mit
Cocktaildressing

WEIZEN-FRIKADELLE
mit Sauce Robert
(mit milden Senf und Zwiebeln)
Brokkoli
Kartoffelplree aus
frischen Kartoffeln

A Einzeldessert

3@ B frisches Obst

C Hihnerbrithe m. Gem. (Vorsuppe)

Bio Tagesdessert lose

AIB/C

33!J SALZKARTOFFELN
mit griiner Sauce

4 RINDFLEISCH-

Ungarisches

4 SOJA-BALLCHEN

4 RINDFLEISCH-

4 SOJA-BALLCHEN

Erankf i BALLCHEN (R) RINDERGULASCH (R) MINESTRONE in Currv-Tomaten-Sauce BALLCHEN (R) in Currv-Tomaten-Sauce
FERLSLY A (it e in Curry-Tomaten-Sauce (Zwiebel-Tomaten-Sauce) italienische Gemiisesuppe y-Tom: in Curry-Tomaten-Sauce Y X
gemischter Blattsalat 7 R Reis . Pommes frites
it italienischem D ) Reis Nudeln Brétchen Krautsalat Pommes frites Krautsalat
mit ltaflenischem Jressing Krautsalat Apfelmus Krautsalat
(Essig-Ol-Dressing mit Krautern)
A Fruchtjoghurt-Becher fgﬂ B frisches Obst C Mohre im Ganzen Bio Tagesdessert lose A/BIC AIBIC A/BI/C
gfgj HAHNCHEN- VEGGIE-FILETSTREIFEN
MOHRENEINTOPF FIILETSTREIFEN (G) . SPlR.ELLl KARTOFFELGBATlN (Myk.o- und Erbsenproteinbasis)
. } in Barbecuesauce mit Florentiner Sauce Pfannengemiise in Barbecuesauce
mit Kartoffeln zubereitet o i o — - :
(wurzig-rauchige Tomatensauce) (Kase-Sahne-Sauce mit Spinat) Joghurtdip mit (wurzig-rauchige Tomatensauce)
Sonnenblumenkerne . . = . — —_—
Mais Mohrensalat Krautern Mais
Reis Reis
A Wackelpudding-Becher B frisches Obst el c Schokopudding lose Bio Tagesdessert AIBIC
/S' ind T S vl\{"'l:H-l;IG xylgHTOI\GI fWICHTIGht in der Einricht ?
. . ie sind am Tag vor Schulanfang fir die Anlieferung nicht in der Einrichtung?
Karfreitag Karfreitag < Dann bestellen Sie bitte "Freitag M 1" oder "Freitag M 2", die Lieferung erfoigt
vor Ferienanfang. Das Meni koénnen Sie an Ihrem 1. Arbeitstag ausgeben. Der
HUHNER- Vegetarische Huhnersuppentopf und die Erbsensuppe sind nicht iber das Internet bestellbar,
SUPPENTOPF (G) ERBSENSUPPE bitte rufen Sie uns an oder faxen uns lhre Bestellung zu. - -
(in der Dose) (in der Dose) Sollten Sie keine Ferien haben: das Essen fir Dienstag, 7.04.26, wird am
- - Grundonnerstag, den 2.04.2026 geliefert.
A Haselnussschnitte A Haselnussschnitte
‘.' Die Angebote mit dem DGE-Logo entsprechen dem ,DGE-Qualitdtsstandard fiir die Verpflegung in Kitas“ und wurden von der Deutschen Gesellschaft fiir ©) G‘efIUQeI (S) Schwein
£ Ernéhrung e. V. (DGE) als eine Mentilinie zertifiziert. (R) Rind (L) Lamm
(F) Fisch

vitesca menii Reimann GmbH & Co. KG Telefon: 0800 8483722 E-Mail: info@vitesca.de
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23.03.2026 - 29.03.2026

M9

6 vegetarische
HACKBALLCHEN
(Sojabasis)
Kartoffelsalat
frischer Gurkensalat mit
Essig + Ol

ROSTKARTOFFELN
frisches M6hrengemuse
Kréauterdip mit
Soja

NUDELN
(glutenfrei)
mit
Linsengemise

serbische
BOHNENSUPPE
(u.a. Bohnen, Paprika,
Méhren)
mit Kartoffeln zubereitet

Mediterrane
VOLLKORN-REISPFANNE

Kw 14

Mo

Di

Do

Fr

30.03.2026 - 05.04.2026

M9

VEGGIE-FRIKADELLE
(Sojabasis)
Kohlrabigemuse in Sauce
Salzkartoffeln

NUDELN
(glutenfrei)
mit
Tomatensauce

SALZKARTOFFELN
Krauterdip
(auf Sojabasis)
gemischter Blattsalat mit
italienischem Dressing

Frischer
MOHRENEINTOPF
mit Kartoffeln

entfallt

vitesca menii Reimann GmbH & Co. KG Telefon: 0800 8483722 E-Mail: info@vitesca.de

Ohne den rezeptorischen Zusatz von:

- Glutenhaltiges Getreide und daraus hergestellte Erzeugnisse (Dinkel, Gerste,
Hafer, Kamut, Roggen, Weizen)

- Eier und Eiererzeugnisse

- Milch und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)

- Schalenfriichte daraus hergestellte Erzeugnisse (Haselniisse, Cashewnusse,
Macadamia, Mandeln, Paranusse, Pecannisse, Pistazien, Walnisse)

- Erdnlsse und Erdnusserzeugnisse

, Bei diesen Menus kdnnen wir Spuren von Allergenen nicht ausschlieRen.

COOK&CHILL



