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16 Classic 13.04.2026 - 19.04.2026
M1 M2 M3 M 4 BIO DE-OKO-039 M5 M6
3(?55 "é'::fj-iﬁ'—;ﬁ:g'\‘ as'a('scﬁ:sogeigli\(m('?éem“se 4 CEVAPCICI (G) 2 WEIZEN-FRIKADELLEN
.a. b 3 iati; i i U .. . -MO b i i i
i T e e il (4. Champignons, Bambussprossen, (Geflagel-Hackrsiichen) KOHLRABI-MOHREN Quinoa m|? lj—’apnka 2 PIZZASCHNITTEN
" . i Quinoa mit Paprika EINTOPF Zaziki MARGHERITA
Paprikastreifen Mungobohnenkeime) Zaziki . . Gurk lat i . L
Salzkartoffeln Hahnerfleisch und aziki mit Kartoffeln zubereitet urkensalat in mit Tomate und Kése

Gurkensalat in Essig-Ol-Dressing

Asia-Vollkornnudeln

Gurkensalat in Essig-Ol-Dressing

Essig-Ol-Dressing

A Pudding-Becher B frisches Obst C Vanillepudding lose Bio Tagesdessert lose AlBIC AlB/C
9 . HAHNCHEN- BUNTE SPIRELLI (F)
L(I)l\::;:\la;ﬁ:':E GESCHNETZELTES (G) mit Sahnesauce mit m:’i:;%:;;i:tze
mit gelben Linsen Marengo Art ITachswurfeIn MILCHREIS it Erbsen
Kartoffeln und Minée (mit Tomaten und Champignons) gemischter Blattsalat mit Apfelmus gemischter Blattsalat _
o Brokkoli mit Joghurtdressing N N
Brétchen Reis mit Joghurtdressing

A Einzeldessert

B frisches Obst

C Pflaumenjoghurt lose

Bio Tagesdessert

AlB/C

SESAM-
KARTOFFELN
Pfannengemiise
(u.a. mit Bohnen, Paprika, Erbsen)
Dip mit saurer Sahne

NUDELPFANNE
mit Vollkornnudeln
und Asia-Gemiise mit Ei
(u.a. mit Weiltkohl, Karotten, Paprika)

HAHNCHEN-
GESCHNETZELTES (G)
in Rahmsauce
Apfel-Rotkohl
Salzkartoffeln

NUDEL-
HACKFLEISCH-
AUFLAUF (R)
(Rindfleisch)
mit Kése (berbacken

VEGGIE-GESCHNETZELTES
(Pilz- und Erbsenproteinbasis)
in Rahmsauce
Apfel-Rotkohl
Salzkartoffeln

A Fruchtjoghurt-Becher

B frisches Obst

C 2 Mini-Schokodonuts

Bio Tagesdessert lose

A/BIC

PENNE
mit Champignonsauce
gemischter Blattsalat

5 CHICKEN-NUGGETS (G)
(paniertes Hahnchenfleisch)
mit Currysauce

4 MINI-KARTOFFEL-ROSTI
Ratatouille
(mit Tomaten, Zucchini und Paprika)

RUHREI
Rahmspinat
Kartoffelptiree aus

5 VEGGIE-NUGGETS
(paniert, Sojabasis)
mit Currysauce

mit italienischem Dressing Erbsen P— 3 Erbsen —
(Essig-Ok-Dressing mit Krautern) Reis Dip mit saurer Sahne frischen Kartoffeln Reis
A Geback o. Riegel B frisches Obst C Tomatensuppe (Vorsuppe) Bio Tagesdessert lose AlIBI/C
2 VEGG'F‘E':'T'KﬁPELLEN SEELACHSSTUCKE (F) GEFULLTE PASTA T
mit Petersilie i BleenEs KARTOFFEL- (vegetarische Fllung) .
Ceusiess) Salzkartoffeln LAUCH-EINTOPF (R) mit Paprika-Rahm-Sauce P S
Erbsen mit 8 Mini-Veggie-Hackballchen

Kartoffelptiree aus
frischen Kartoffeln

Gurkensalat in Joghurtdressing

mit 8 Mini-Rindfleisch-Ballchen

Eisbergsalat mit
Sauerrahmdressing

(auf Sojabasis)

A Einzeldessert

B frisches Obst

C Naturjoghurt lose

Bio Tagesdessert lose

A/BIC

Vegetarische
LINSENSUPPE
mit Wurzelgemuise

LINSENSUPPE (G, R)
mit Wurzelgemuse und
4 Mini-Gefliigel-Bockwiirstchen

A Einzeldessert

A Einzeldessert

VEGGIE-SCHNITZEL
Art Cordon bleu, (paniert, Sojabasis)
Schwarzwurzeln in Rahm
Salzkartoffeln

CORDON BLEU (S)
(paniertes Schweinefleisch)
Schwarzwurzeln in Rahm
Salzkartoffeln

A Einzeldessert

A Einzeldessert

Unsere und

finden Sie im interaktiven Speiseplan auf

www.vitesca.de. Dort kénnen Sie sich Ihr ausgewshltes Menii ganz einfach ausdrucken!

vitesca menii Reimann GmbH & Co. KG Telefon: 0800 8483722 E- Mall info@vitesca.de

(G) Gefliigel
(R) Rind
(F) Fisch

(S) Schwein
(L) Lamm

Mindestbestellung pro Meniilinie M1-M8: 2
Ments, Erhohungsschritt: 2 Mentis

CLASSIC

COOK&CHILL



Kw 15

Mo

Di

Do

Fr

06.04.2026 - 12.04.2026

M9

entfallt

MINESTRONE
italienische Gemisesuppe

orient. PFANNE
(mit Sonneblumengranulat)
Reis
Dip mit Krautern
(Sojabasis)

VEGGIE-FRIKADELLE
(Sojabasis)
Kohlrabigemuse in Sauce
Salzkartoffeln

SPIRALNUDELN
(glutenfrei)
mit
Linsengemise

KwW 16

Mo

Di

Do

Fr

13.04.2026 - 19.04.2026

M9

SPAGHETTI
(glutenfrei)
mit Tomatensauce

Orientalische
LINSENSUPPE

ROSTKARTOFFELN
Dip mit Kréutern
(Sojabasis)
Pfannengemise

CHAMPIGNONS in Sauce
mit Spaghetti
(glutenfrei)

QUINOA-FRIKADELLE
(mit Erbsen)
Kartoffelptiree
Gurkensalat mit Essig-Ol-
Dressing

vitesca menii Reimann GmbH & Co. KG Telefon: 0800 8483722 E-Mail: info@vitesca.de

Ohne den rezeptorischen Zusatz von:

- Glutenhaltiges Getreide und daraus hergestellte Erzeugnisse (Dinkel, Gerste,
Hafer, Kamut, Roggen, Weizen)

- Eier und Eiererzeugnisse

- Milch und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)

- Schalenfriichte daraus hergestellte Erzeugnisse (Haselniisse, Cashewnusse,
Macadamia, Mandeln, Paranusse, Pecannisse, Pistazien, Walnisse)

- Erdnsse und Erdnusserzeugnisse

, Bei diesen Menus konnen wir Spuren von Allergenen nicht ausschlieRen.

COOK&CHILL



