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c COOK&CHILL

CLASSIC

18 Classic 27.04.2026 - 03.05.2026
M 1 M 2 M 3 M 4 BIO DE-OKO-039 M5
2 GEFLUGEL- 6 MINI-HACKBALLCHEN (R) - =
KARTOFFELGRATIN BOCKWURSTCHEN (G, R) (Rindfleisch) LY:g;tsg;;':E i‘: gﬁ:n’:e’lAr';:é';E:'e
Mohrengemiise Sauerkraut in Champignonsauce mit Kartoffeln zubereitet Sefpimini
Kréuterdip NS Sl Brotchen Gurkensalat in Joghurtdressing

frischen Kartoffeln

Gurkensalat in Joghurtdressing

A Fruchtjoghurt-Becher

B frisches Obst

C Naturjoghurt lose

Bio Tagesdessert lose

A/B/C

Griine ERBSENSUPPE
mit Wurzelgemiise
(u.a. mit Méhren, Porree u. Sellerie)

HAHNCHEN-FILETSTREIFEN (G)
in Barbecuesauce

NUDEL-BROKKOLI-
AUFLAUF

4 ROSTI-ECKEN
Rahmspinat

VEGGIE-FILETSTREIFEN
(Pilzeiwei3- u. Erbsenproteinbasis)
in Barbecuesauce

und Kartoffeln Ma_ls mit Kése Gberbacken Krauterdip mit Quark Mais
N Reis ;
Brétchen Reis
A Wackelpudding-Becher B frisches Obst C Kirschjoghurt lose Bio Tagesdessert lose A/BI/C
SPIRELLI HAHNCHEN-GYROS (G) VEGGIE-GYROS

VEGGIE-CORDON-BLEU

6 GEFLUGEL-HACKBALLCHEN (G)

e mit hausgemachtem Vollkorn-Djuwetschreis X (Sojabasis)
(Sojabasis) o ) in Tomatensauce } .
. . Pesto Genovese (u.a. mit Mdhren, Erbsen, Paprika) Vollkorn-Djuwetschreis
Kohlrabi-Karottengemiise " s Erbsen s
Salzkartoffeln Eisbergsalat Zaziki Spaghet Zaziki
mit Cocktaildressing Krautsalat Krautsalat
A Einzeldessert B frisches Obst C Milchpudding Butterkeks lose Bio Tagesdessert lose A/B/C
PENNE 2 GEFLUGEL-FRIKADELLEN (G) 3 TAGESGEMUSE 8 SOJABALLCHEN
mit Tomatensauce mit Preiselbeersauce MILCHREIS (Blumenkohl, Brokkoli, M&hren) in Preiselbeersauce
Gurkensalat Apfel-Rotkohl mit Apfelmu® Sesamkartoffeln Apfel-Rotkohl

in Essig-Ol-Dressing

Salzkartoffeln

Kréuterdip mit Joghurt

Salzkartoffeln

A Einzeldessert B frisches Obst C Tomatensuppe (Vorsuppe) Bio Tagesdessert AIB/C
Pochiertes
4 MINI-REIBEKUCHEN LACHSFILET (F) Feiertag 1. Mai

Erbsen-Méhrengemise
Tomatendip mit Quark

mit Hummersauce
(mit WeiRwein)
Brokkoli, Salzkartoffeln

A Einzeldessert

A Einzeldessert

Die Meniis fiir Freitag, den 01.05.2026 bis Montag, den 04.05.2026
werden am Donnerstag, den 30.04.2026 geliefert.

KARTOFFELSUPPE
mit Wurzelgemiise

KARTOFFELSUPPE (S)
mit Wurzelgemiise
und Krakauer Wurst
(Schweinefleisch)

A Einzeldessert

A Einzeldessert

GEFULLTE TEIGTASCHE
(mit Lauchfillung)
Méhren in Rahm
Kartoffelptree
aus frischen Kartoffeln

RINDERBRATEN (R)
mit Meerrettichsauce
Rote Bete
Salzkartoffeln

Unsere Zusatzstoff- und Allergenkennzeichnung finden Sie im interaktiven Speiseplan auf www.vitesca.de. Dort kénnen
Sie sich Ihr ausgewéhltes Meni ganz einfach ausdrucken!

A Einzeldessert

A Einzeldessert

(G) Geflugel (S) Schwein
:R)) Rinr;: (L) Lamm Mindestbestellung pro Mentlinie M1-M8: 2 Menus
F) Fisc

Erhéhungsschritt: 2 Mentus

vitesca menii Reimann GmbH & Co. KG Telefon: 0800 8483722 E-Mail: info@vitesca.de



Kw 17
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20.04.2026 - 26.04.2026

M9

VEGGIE-FRIKADELLE
(Sojabasis)
Blumenkohl in Sauce
Salzkartoffeln

PILZRAGOUT
Kartoffelptrre
Eisbergsalat mit itl.
Dressing

vegetarischer
KARTOFFEL-GULASCH

CHILI SIN CARNE
(Sonnenblumen-Basis)
Mais
Reis

GEMUSESUPPPE
mit
Kartoffel zubereitet
(u.a. Méhren, Kohlrabi,
Erbsen)

Kw 18
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27.04.2026 - 03.05.2026

M9

ROSTKARTOFFELN
Moéhrengemise
Kréauterdip mit Sojajoghurt

Griine ERBSENSUPPE
mit Wurzelgemiise und
Kartoffeln

VEGGIE-GYROS
(Sojabasis)
Zaziki (Sojabasis) Vollkorn-
Djuwetschreis
Krautsalat

6 VEGGIE KOTBULLAR
Bratensauce
Apfel-Rotkohl
Salzkartoffeln

entfallt

vitesca menii Reimann GmbH & Co. KG Telefon: 0800 8483722 E-Mail: info@vitesca.de

Ohne den rezeptorischen Zusatz von:

- Glutenhaltiges Getreide und daraus hergestellte Erzeugnisse (Dinkel, Gerste,
Hafer, Kamut, Roggen, Weizen)

- Eier und Eiererzeugnisse

- Milch und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)

- Schalenfriichte daraus hergestellte Erzeugnisse (Haselniisse, Cashewnusse,
Macadamia, Mandeln, Paranusse, Pecannisse, Pistazien, Walnisse)

- Erdnlsse und Erdnusserzeugnisse

, Bei diesen Menus kdnnen wir Spuren von Allergenen nicht ausschlieRen.

COOK&CHILL



