TEENS

KW 24 Teens 08.06.2026 - 14.06.2026
M 1 M 2 M3 M 4 BIO DE-OKO-039 M5 M 6
ol
KASESPATZLE | N cuog SUEY ('Gc)s ) 4 CHICKEN-NUGGETS (G) ) 4 VEGGIE-NUGGETS PIZZASCHNITTE
~ . a5|at|sches_ ericht mit Gemuse (paniertes Hahnchenfleisch) KOHLRABI-MOHREN- (paniert, Sojabasis) MARGHERITA
Rostzwiebeln (u.a. Champignons, Bambussprossen, . - . ..
Mo . . mit Currysauce EINTOPF mit Currysauce mit Tomate und Kase
Chinakonhlsalat Mungobohnenkeime) Erb it Kartoffeln zubereitet Erb: Chinakohlsalat
mit Mandarinen Huhnerfleisch und I; S mit Kartoffeln zubereite l; sen hinakohlsala
Asia-Vollkornnudeln eis eis mit Mandarinen
A Fruchtjoghurt-Becher o/ B frisches Obst C Gurke im Ganzen Bio Tagesdessert lose AIBI/C AIBIC
o] . . HAHNCHEN- . VEGGIE-GESCHNETZELTES
Orientalische GESCHNETZELTES (G) BUNTE SPIRELLI e e (Piz- u. Erbsenproteinbasis)
LINSENSUPPE M Art itT ten-Rucola-S (u.a. M8hren, Erbsen, Blumenkohl) M Art
Di mit gelben Linsen, . ETCEDAE mi on(;a in' UFC: a-sauce mit Schnittiauch-Sahne-Sauce . arengo At
Kartoffeln und Minze (mit TomateBn unkdkcrll.amplgnons) | uL itr;sa a _|n Kartoffelpﬂree aus (mit Tomateg unlskcr;.amplgnons)
Brétchen XLl RUIEICIESSN frischen Kartoffeln eIl
Reis Reis
A Einzeldessert 3‘,3 B frisches Obst C Pflaumenjoghurt lose Bio Tagesdessert lose A/BIC
J‘gﬂ SESAM GEFULLTE PASTA
- CANNELLONI CARNE (R) AL L AHE DL (15 LTE P CANNELLONI
KARTOFFELN S —— (Rindfleisch) (vegetarische Fllung) e SR T
Mi Pfannengemiise _ (Rindfieischiuilng) in Rahmsauce mit Paprika-Rahm-Sauce (Ricotta-Spinat-Fulng)
) . in Tomatensauce Apfel-Rotkohl b - in Tomatensauce
(u.a. mit Bohnen, Paprika, Erbsen) mit Kase tiberbacken prel-Rotko Eisbergsalat mit mit Kase tberbacken —_—
Dip mit saurer Sahne Salzkartoffeln Joghurtdressing
A Pudding-Becher B frisches Obst fgﬂ C Vanillepudding lose Bio Tagesdessert lose A/BIC
s
*‘“J PENNE 3 CFVAPCI('?I (@) o WEIZEN-FRIKADELLE
it ch . (Geflugel-Hackrélichen) RUHREI T T aiam—y.
D s e ar:mgglor;tsaLljcte Vollkorn-Djuwetschreis GRIERBREI Rahmspinat 7z eiziki
o _tgg_(tar?lstz_ tet: aDsa 2 Zaziki mit Kirschen Kartoffelplree aus emischter Blattsalat
DTG O\ BETESEAST) [DIRSESY gemischter Blattsalat frischen Kartoffeln _gemisc .
(Essig-Ol-Dressing mit Krautern) 2 . mit italienischem Dressing
mit italienischem Dressing
A Gebéck o. Riegel | B frisches Obst C Tomatensuppe (Vorsuppe) Bio Tagesdessert lose A/BIC
e M SEELACHSSTUCKE (F) 4 GEFLUGEL- .
(Schwarzwurzelbasis) . KARTOFFELSUPPE (G, R) = Vegetarische
) in Dillsauce ) i, HACKBALLCHEN (G)
mit Sauce Robert mit Wurzelgemise und ) KARTOFFELSUPPE
Fr ) ) Salzkartoffeln L . . in Tomaten-Currysauce 3 .
(mit Senf und Zwiebeln) Gurkensalat in Essig-Ol-Dressin 3 Mini-Gefligel-Bockwirstchen T mit Wurzelgemise
Salzkartoffeln _ g 9 Brotchen p———— Brétchen
Gurkensalat in Essig-Ol-Dressing o
A Einzeldessert B frisches Obst ¥/ C Naturjoghurt lose Bio Tagesdessert AIBIC
Die Angebote mit dem DGE-Logo entsprechen dem ,DGE-Qualitdtsstandard fiir die Verpflegung in Schulen“ und wurden von der Deutschen Gesellschaft fiir Ernahrung e. V. (DGE) als (G) G?f|098| (f) LSchwein
eine Mendilinie zertifiziert. (R) Rind L amm
(F) Fisch (K) Krebstiere
(SCH) Schaf

vitesca menii Reimann GmbH & Co. KG Telefon: 0800 8483722 E-Mail: info@vitesca.de

COOK&CHILL




Kw 23

Mo

Di

Do

Fr

01.06.2026 - 07.06.2026
M9

6 SOJABALLCHEN
in Tomatensauce
Kartoffelptiree aus frischen
Kartoffeln
Gemischter Blattsalat mit
Sojadressing

MINESTRONE
italienische Gemisesuppe

orient. PFANNE
(mit Sonneblumengranulat)
Tomatenreis
Dip mit Krautern
(Sojabasis)

VEGGIE-FRIKADELLE
(Sojabasis)
Kohlrabigemuse in Sauce
Salzkartoffeln

SPIRALNUDELN
(glutenfrei)
mit
Linsengemise

KW 24

Mo

Di

Do

Fr

08.06.2026 - 14.06.2026

M9

SPAGHETTI
(glutenfrei)
mit Tomatensauce
Gurkensalat in Essig-Ol-
Dressing

Orientalische
LINSENSUPPE

ROSTKARTOFFELN
Dip mit Kréutern
(Sojabasis)
Pfannengemise

CHAMPIGNONS IN
SAUCE
mit Spaghetti
(glutenfrei)
gemischter Blattsalat mit
italienischem Dressing

QUINOA-FRIKADELLE
(mit Erbsen)
Kartoffelptiree
Gurkensalat mit Essig-Ol-
Dressing

vitesca menii Reimann GmbH & Co. KG Telefon: 0800 8483722 E-Mail: info@vitesca.de

Ohne den rezeptorischen Zusatz von:

- Glutenhaltiges Getreide und daraus hergestellte Erzeugnisse (Dinkel, Gerste,
Hafer, Kamut, Roggen, Weizen)

- Eier und Eiererzeugnisse

- Milch und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)

- Schalenfriichte daraus hergestellte Erzeugnisse (Haselniisse, Cashewnusse,
Macadamia, Mandeln, Paranusse, Pecannisse, Pistazien, Walnisse)

- Erdnsse und Erdnusserzeugnisse

, Bei diesen Menus konnen wir Spuren von Allergenen nicht ausschlieRen.

COOK&CHILL



