KW

Mo

Di

Do

Fr

TEENS
28 Teens 06.07.2026 - 12.07.2026
M 4 BIO DE-OKO-
M 1 M 2 M3 M5 M 6 M7
039
GESCHNETZELTE e HAHNCHEN- GESCHNETZELTE GESCHNETZELTE GESCHNETZELTE
CANNELLONI CURRYWURST (G) GULASCH (G) VEGGIE-CURRYWURST CURRYWURST (G) VEGGIE-CURRYWURST
(Ricotta-Spinat-Fullung) (Geflugelfleisch) in Budapester Sauce 4 MINI-REIBEKUCHEN (Weizen-Erbsen-Basis) (Geflugelfleisch) (Weizen-Erbsen-Basis)
in Tomatensauce in Curry-Tomaten-Sauce (Tomatensauce mit Paprikastreifen) mit Apfelmus in Curry-Tomaten-Sauce in Curry-Tomaten-Sauce in Curry-Tomaten-Sauce
mit Kése Uberbacken Reis Salzkartoffeln Reis Pommes frites Pommes frites
Krautsalat Krautsalat Krautsalat Krautsalat Krautsalat
A Fruchtjoghurt-Becher B frisches Obst ¥ C Naturjoghurt lose Bio Tagesdessert AlB/C A/B/C A/B/C
o]
. HAHNCHEN- B BUNTE SPIRELLI VEGGIE-GESCHNETZELTES PIZZASCHNITTE
SL:E KnA: ;I'ONIT;ELEBIIN:O.PI: GESCHNETZELTES (G) mit 3-Késesauce KARTOFFEL-SPINAT- (Pilz- u. Erbsenproteinbasis) MARGHERITA
(mi adaozz Zinenrelé]lyecaksspma) in Rahmsauce (Gouda, Hartkase, Mozzarella) AUFLAUF in Rahmsauce mit Tomate und Kase
Méhrengemise Gurkensalat in mit Kése Uberbacken Méhrengemise Gurkensalat in I

Schmand-Dip

Salzkartoffeln

Joghurtdressing

Salzkartoffeln

Joghurtdressing

A Einzeldessert

\M B frisches Obst

C Gurke im Ganzen

Bio Tagesdessert lose

A/B/C

A/B/C

£
CHILI SIN CARNE
(vegetarisches Chili
mit Sonnenblumengranulat)

SPAGHETTI
in Pesto Siziliana
mit Tomatenstiicken

4 CHICKEN-NUGGETS (G)
(paniertes Hahnchenfleisch)
mit Barbecuesauce

4 GEFLUGEL-
HACKBALLCHEN (G)
in Rahmsauce
Salzkartoffeln

4 VEGGIE-NUGGETS
(paniert, Sojabasis)
mit Barbecuesauce

(Essig-Ol-Dressing mit Krautern)

Salzkartoffeln

Salzkartoffeln

griine Bohnen Eisbergsalat mit Mais Gurkensalat in Mais — -
Vollkornreis Sauerrahmdressing Reis Joghurt-Dressing Reis
A Pudding-Becher B frisches Obst J‘.cﬂ C Schokopudding lose Bio Tagesdessert lose A/B/C
PENNE 4 MINI-VEGGIE-
) - RINDFLEISCH- .
o 'Zuﬁ‘t:hml?l;-lstiuclet PRIKADELLE (R) AR L L] mit ebr?tl::e'?\EI;rillin en FRIT:EELLM?:
gemischter Blattsa’at Kohlrabi in Rahm mit Vanillesauce 9 - 9 (u-a. mit Erbsen, Mohre)

mit italienischem Dressing Gewdirzgurke Kohlrabi in Rahm — —

A Gebéck o. Riegel % B frisches Obst C Hiihnerbriihe (G) (Vorsuppe) Bio Tagesdessert lose AIB/C
[ .
# SEELACHSSTUCKE (F) KARTOFFELSUPPE (G) Vegetarische
BLUMENKOHL in Honig-Senfsauce mit Wurzelgemise SPATZLE KARTgFFELSUPPE
in hollandischer Sauce Salzkartoffeln, Eisbergsalat | (u.a. mit Kartoffeln, Mohren, Sellerie) mit Tomatensauce e
(helle Sahnesauce) mit Cocktaildressing und Mini-Gefllgel- Gurkensalat in ———— ,aéh —
Salzkartoffeln (Dressing mit Mayo und Tomate) Hackballchen Joghurtdressing (u-a. mit Karto e..n' e, SELHE)
Brotchen Brotchen
A Einzeldessert o B frisches Obst C hausgemachter Zitronenkuchen Bio Tagesdessert lose AIB/C
[ne] Die Angebote mit dem DGE-Logo entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Verpflegung in Schulen* und wurden von der Eg; s;‘;ﬂge' EQ g;i‘;j;';re
Deutschen Gesellschaft fur Erndhrung e. V. (DGE) als eine Mendilinie zertifiziert. (F) Fisch (L) Lamm/Schaf

vitesca menii Reimann GmbH & Co. KG Telefon: 0800 8483722 E-Mail: info@vitesca.de
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Kw 27

Mo

Di

Do

Fr

29.06.2026 - 05.07.2026

M9

VEGGIE-FRIKADELLE
(Sojabasis)
Blumenkohl in Sauce
Kartoffelptree

LINSENEINTOPF
mit Kartoffeln zubereitet

SPAGHETTI
(glutenfrei)
Veggie-Bolognese Sauce
(Sonnenblumengranulat)
Eisbergsalat mit
italienischem Dressing

QUINOA-BRATLING
(aus Quinoa und Erbsen)
Erbsen
Kartoffelptreen aus
frischen Kartoffeln

GYROSSUPPE

mit Veggiefilets

(PilzeiweilRbasis)
bunter Paprika und Mais

Kw 28

Mo

Di

Do

Fr

06.07.2026 - 12.07.2026

M9

6 VEGGIE-BALLCHEN
(Sojabasis)
in
Curry-Tomaten-Sauce
Reis
frischer Krautsalat

SURKARTOFFELEINTOPF

mit Kartoffeln, Méhren und
Blattspinat

CHILI SIN CARNE
(vegetarisches Chili auf
Sonnenblumenbasis)
grine Bohnen
Vollkornreis

VEGGIE-FRIKADELLE
(Sojabasis)
Kohlrabi in Sauce
Salzkartoffeln

BLUMENKOHL
in hollandischer Sauce
Salzkartoffeln

vitesca menii Reimann GmbH & Co. KG Telefon: 0800 8483722 E-Mail: info@vitesca.de

Ohne den rezeptorischen Zusatz von:

- Glutenhaltiges Getreide und daraus hergestellte Erzeugnisse (Dinkel, Gerste,
Hafer, Kamut, Roggen, Weizen)

- Eier und Eiererzeugnisse

- Milch und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)

- Schalenfriichte daraus hergestellte Erzeugnisse (Haselniisse, Cashewnusse,
Macadamia, Mandeln, Paranusse, Pecannisse, Pistazien, Walnisse)

- Erdnsse und Erdnusserzeugnisse

, Bei diesen Menus konnen wir Spuren von Allergenen nicht ausschlieRen.
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