KW

Di

Do

Fr

Sa

So

vitesca menii Reimann GmbH & Co. KG Telefon: 0800 8483722 E-Mail: info@vitesca.de

CLASSIC

COOK&CHILL

28 Classic 06.07.2026 - 12.07.2026
M1 M2 M3 M 4 BIO DE-OKO-039 M5 M6 M7
GESCHNETZELTE HAHNCHEN- GESCHNETZELTE GESCHNETZELTE GESCHNETZELTE
CANNELLONI CURRYWURST (G) GULASCH (G) VEGGIE-CURRYWURST CURRYWURST (G) VEGGIE-CURRYWURST
(Ricotta-Spinat-Fiillung) (Geflugelfleisch) in Budapester Sauce 6 MINI-REIBEKUCHEN (Weizen-Erbsen-Basis) (Geflugelfleisch) (Weizen-Erbsen-Basis)
in Tomatensauce in Curry-Tomaten-Sauce (Tomatensauce mit Paprikastreifen) mit Apfelmus in Curry-Tomaten-Sauce in Curry-Tomaten-Sauce in Curry-Tomaten-Sauce
mit Kase Uberbacken Reis Salzkartoffeln Reis Pommes frites Pommes frites
Krautsalat Krautsalat Krautsalat Krautsalat Krautsalat
A Fruchtjoghurt-Becher B frisches Obst C Naturjoghurt lose Bio Tagesdessert A/BIC A/BIC A/BIC
p HAHNCHEN- BUNTE SPIRELLI VEGGIE-GESCHNETZELTES
Sl:tﬂ::’:-ro’::i"i;h‘:qf GESCHNETZELTES (G) mit 3-Kasesauce KARTOFFEL-SPINAT- (Pilz- u. Erbsenproteinbasis) 2 PIZZASCHNITTEN
(m T [LEh EHE in Rahmsauce (Gouda, Hartkése, Mozzarella) AUFLAUF in Rahmsauce MARGHERITA

dazu einen Klecks

Schmand-Di Méhrengemiise Gurkensalat in mit Kése Uberbacken Méhrengemiise mit Tomate und Kase
P Salzkartoffeln Joghurtdressing Salzkartoffeln
C Gurke im Ganzen Bio Tagesdessert lose A/B/C A/B/C

A Einzeldessert

B frisches Obst

CHILI SIN CARNE
(vegetarisches Chil
mit Sonnenblumengranulat)

SPAGHETTI
in Pesto Siziliana
mit Tomatenstiicken

5 CHICKEN-NUGGETS (G)
(paniertes Hahnchenfleisch)
mit Barbecuesauce

6 GEFLUGEL-
HACKBALLCHEN (G)
in Rahmsauce
Salzkartoffeln

5 VEGGIE-NUGGETS
(paniert, Sojabasis)
mit Barbecuesauce

grine Bohnlen Eisbergsalat mit Mais Gurkensalat in LETD
Vollkornreis Sauerrahmdressing Reis N Reis
Joghurt-Dressing
Bio Tagesdessert lose Al/B/C

A Pudding-Becher

B frisches Obst

C Schokopudding lose

PENNE

6 MINI-VEGGIE-FRIKADELLEN

mit Zucchini-Sauce 2 GEFLUGEL-FRIKADELLEN (G) SRS TGET RUHREI P
gemischter Blattsalat Kohlrabi in Rahm mit Vanillesauce mit gebratenen Drillingen Kohlrabi in Rahm
mit italienischem Dressing Salzkartoffeln Cewlizouike) Salzkartoffeln
(Essig-Ol-Dressing mit Krautern)
A Geback o. Riegel B frisches Obst C Hiihnerbriihe (G) (Vorsuppe) Bio Tagesdessert lose AIB/C
SEELACHSSTUCKE (F) KARTOFFELSUPPE (G) Vegetarische
in Honig-Senf: i v A
BLUMENKOHL in Honig-Senfsauce mit Wurzelgemiise SPATZLE KARTOFFELSUPPE

in hollandischer Sauce
(helle Sahnesauce)
Salzkartoffeln

Salzkartoffeln, Eisbergsalat
mit Cocktaildressing

(ua. mit Kartoffeln, Mohren, Sellerie)
und Mini-Geflugel-
Hackballchen

mit Tomatensauce
Gurkensalat in
Joghurtdressing

mit Wurzelgemuise
(ua. mit Kartoffeln, Mohren, Sellerie)

(Dressing mit Mayo und Tomate) y
> Brotchen Brotchen
A Einzeldessert B frisches Obst C hausgemachter Zitronenkuchen Bio Tagesdessert lose A/BIC
Indische CURRYSUPPE Indische HUHNERSUPPE (G)
mit Gemuse und Veggie-Filet mit Curry, Gemiise Unsere finden Sie im i Kti iseplan auf

(Pilz- u. Erbsenproteinbasis)

und Hahnchenfleisch

A Einzeldessert

A Einzeldessert

2 VEGGIE-SCHNITZEL
(paniert, Schwarzwurzelbasis)
Rahmspinat
Kartoffelgratin

LACHSFILET (F, K)
mit Hummersauce
(mit Weiwein)
Rahmspinat, Kartoffelgratin

A Einzeldessert

A Einzeldessert

www.vitesca.de. Dort kénnen Sie sich Ihr ausgewshltes Menii ganz einfach ausdrucken!

(G) Gefltigel
(R) Rind

(F) Fisch

(K) Krebstiere

(L) Lamm/Schaf

Mindestbestellung pro Meniilinie M1-M8: 2 Meniis,

Erhéhungsschritt: 2 Menus
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29.06.2026 - 05.07.2026

M9

VEGGIE-FRIKADELLE
(Sojabasis)
Blumenkohl in Sauce
Kartoffelptree

LINSENEINTOPF
mit Kartoffeln zubereitet

SPAGHETTI
(glutenfrei)
Veggie-Bolognese Sauce
(Sonnenblumengranulat)
Eisbergsalat mit
italienischem Dressing

QUINOA-BRATLING
(aus Quinoa und Erbsen)
Erbsen
Kartoffelptreen aus
frischen Kartoffeln

GYROSSUPPE

mit Veggiefilets

(PilzeiweilRbasis)
bunter Paprika und Mais

Kw 28

Mo

Di

Do

Fr

06.07.2026 - 12.07.2026

M9

6 VEGGIE-BALLCHEN
(Sojabasis)
in
Curry-Tomaten-Sauce
Reis
frischer Krautsalat

SURKARTOFFELEINTOPF

mit Kartoffeln, Méhren und
Blattspinat

CHILI SIN CARNE
(vegetarisches Chili auf
Sonnenblumenbasis)
grine Bohnen
Vollkornreis

VEGGIE-FRIKADELLE
(Sojabasis)
Kohlrabi in Sauce
Salzkartoffeln

BLUMENKOHL
in hollandischer Sauce
Salzkartoffeln

vitesca menii Reimann GmbH & Co. KG Telefon: 0800 8483722 E-Mail: info@vitesca.de

Ohne den rezeptorischen Zusatz von:

- Glutenhaltiges Getreide und daraus hergestellte Erzeugnisse (Dinkel, Gerste,
Hafer, Kamut, Roggen, Weizen)

- Eier und Eiererzeugnisse

- Milch und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)

- Schalenfriichte daraus hergestellte Erzeugnisse (Haselniisse, Cashewnusse,
Macadamia, Mandeln, Paranusse, Pecannisse, Pistazien, Walnisse)

- Erdnsse und Erdnusserzeugnisse

, Bei diesen Menus konnen wir Spuren von Allergenen nicht ausschlieRen.

COOK&CHILL



