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34 Kids 17.08.2026 - 23.08.2026
M 1 M 2 M 3 M 4 BIO DE-OKO-039 M 5
GEFLUGEL- HAHNCHENSCHNITZEL- .

KARTOFFELGRATIN BOCKWURSTCHEN (G, L) STUCKE HAWAII (G) Vegetarische WEIZENFRIKADELLE
. . . i LINSENSUPPE Sauerkraut
Méhrengemise Sauerkraut mit Ananas und Kéase Uberbacken mit Kartoffeln zubereitet Kartoffelpiree aus

Krauterdip Kartoffelptiree aus Currydip P

frischen Kartoffeln

Erbsen, BIO-Reis

Brétchen

frischen Kartoffeln

A Fruchtjoghurt-Becher

B frisches Obst

C BIO-Naturjoghurt lose

Bio Tagesdessert lose

A/B/C

Griine ERBSENSUPPE
mit Wurzelgemiise

HAHNCHEN-FILETSTREIFEN (G)
in Barbecuesauce

GEMUSELASAGNE

2 ROSTI-ECKEN

VEGGIE-FILETSTREIFEN

(Pilz- u. Erbsenproteinbasis)

(u.a. mit Méhren, Porree u. Sellerie) Mais mit Kése tiberbacken Rahmspinat in Barbecuesauce
und Kartoffeln BIO-Reis Krauterdip Mais
Brétchen BIO-Reis
A Wackelpudding-Becher ') B frisches Obst C Gurke im Ganzen Bio Tagesdessert lose A/B/C
BIO-SPIRELLI HAHNCHEN-GYROS (G) 3 GEFLUGEL-HACKBALLCHEN VEGGIE-GYROS

GEMUSE-FRIKADELLE

~ ) mit hausgemachtem Vollkorn-Djuwetschreis (G) (Sojabasis)
(u.a. M&hren, Mais, Erbsen) . . . f f
. . Pesto Genovese (u.a. mit Méhren, Erbsen, Paprika) in Tomatensauce Vollkorn-Djuwetschreis
Kohlrabi-Karottengemiise : P o
Salzkartoffeln Eisbergsalat Zaziki Erbsen Zaziki
mit Cocktaildressing Krautsalat Reis Krautsalat
A Einzeldessert ") B frisches Obst C Fruchtcocktail lose Bio Tagesdessert lose A/B/C
BIO-PENNE S NI IFA) el e 3 TAGESGEMUSE 4 SOJABALLCHEN

mit Tomatensauce
Gurkensalat
in Essig-Ol-Dressing

FLEISCHBALLCHEN (R)
in Preiselbeersauce
Apfel-Rotkohl
Salzkartoffeln

MILCHREIS
mit Apfelmus

(Blumenkohl, Brokkoli, M&hren)
Sesamkartoffeln
Krauterdip mit Joghurt

in Preiselbeersauce
Apfel-Rotkohl
Salzkartoffeln

A Einzeldessert 4% B frisches Obst C Tomatensuppe (Vorsuppe) Bio Tagesdessert A/B/C
SEELACHSSTUCKE (F) N
2 MINI-REIBEKUCHEN in Curry-Paprika-Sauce (o132 () . SPIRELLI GEMUSECREMESUPPE
" N (mit Méhren, Blumenkohl, Zucchini) mit K&ése-Spinat-Sauce o -
Erbsen-Méhrengemise Erbsen . . . ) . (mit Méhren, Blumenkohl, Zucchini)
- mit Gefliigelballchen Eisbergsalat mit N
Tomatendip mit Quark Bl i . Brétchen
B Brétchen Joghurtdressing
A Einzeldessert B frisches Obst @) C Milchpudding Butterkeks lose Bio Tagesdessert lose A/BI/C
" (G) Geflugel (S) Schwein
Die Angebote mit dem Sticker naben in ihrer Gesamtheit die Auszeichnung ,DGEpriifte Qualitat* der Stufe A erhalten. (R) Rind (L) Lamm/Schaf
(F) Fisch (K) Krebstiere

vitesca menii Reimann GmbH & Co. KG Telefon: 0800 8483722 E-Mail: info@vitesca.de
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10.08.2026 - 16.08.2026

M9

VEGGIE-FRIKADELLE
(Sojabasis)
Blumenkohl in Sauce
Salzkartoffeln

PILZRAGOUT
Nudeln
(glutenfrei)
Eisbergsalat mit itl.
Dressing

vegetarischer
KARTOFFEL-GULASCH

CHILI SIN CARNE
(Sonnenblumen-Basis)
Mais
Reis

GEMUSESUPPPE
mit
Kartoffel zubereitet
(u.a. Méhren, Kohlrabi,
Erbsen)
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17.08.2026 - 23.08.2026

M9

ROSTKARTOFFELN
Moéhrengemise
Kréauterdip mit Sojajoghurt

Griine ERBSENSUPPE
mit Wurzelgemiise und
Kartoffeln

VEGGIE-GYROS
(Sojabasis)
Zaziki (Sojabasis) Vollkorn-
Djuwetschreis
Krautsalat

NUDELN
(glutenfrei)
mit Tomatensauce
frischer Gurkensalat
in Essig-Ol

ERBSEN-MOHREN-
GEMUSE
Salzkartoffeln
Tomatendip
mit Soja

vitesca menii Reimann GmbH & Co. KG Telefon: 0800 8483722 E-Mail: info@vitesca.de

Ohne den rezeptorischen Zusatz von:

- Glutenhaltiges Getreide und daraus hergestellte Erzeugnisse (Dinkel, Gerste,
Hafer, Kamut, Roggen, Weizen)

- Eier und Eiererzeugnisse

- Milch und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)

- Schalenfriichte daraus hergestellte Erzeugnisse (Haselniisse, Cashewnusse,
Macadamia, Mandeln, Paranusse, Pecannisse, Pistazien, Walnisse)

- Erdnsse und Erdnusserzeugnisse

, Bei diesen Menus konnen wir Spuren von Allergenen nicht ausschlieRen.
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