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COOK&CHILL
KIDS
36 Kids 31.08.2026 - 06.09.2026
M 1 M 2 M3 M 4 BIO DpE-6k0-039 M5 M 6 M7
GESCHNETZELTE % GESCHNETZELTE GESCHNETZELTE GESCHNETZELTE
CANNELLONI CURRYWURST (G) H?:glfdgﬁgsgyls-:ﬁ;” © VEGGIE-CURRYWURST CURRYWURST (G) VEGGIE-CURRYWURST
(Gemuse-Fiillung) (Geflugelfleisch) o 3 MINI-REIBEKUCHEN (Weizen-Erbsen-Basis) (Gefliigelfleisch) (Weizen-Erbsen-Basis)
in Tomatensauce in Curry-Tomaten-Sauce Salzka rtoff:In mit Apfelmus in Curry-Tomaten-Sauce in Curry-Tomaten-Sauce in Curry-Tomaten-Sauce
mit Kése Uberbacken BIO-Reis Krautsalat BIO-Reis Pommes frites Pommes frites
Krautsalat rautsala Krautsalat Krautsalat Krautsalat
A Fruchtjoghurt-Becher B frisches Obst C Gurke im Ganzen Bio Tagesdessert lose A/B/C A/B/C A/B/C
BUNTE SPIRELLI
. HAHNCHEN- . P VEGGIE-GESCHNETZELTES
S?EKnA?TO,: -ZELEEI,,NI O-PI: GESCHNETZELTES (G) mit 3-Kdsesauce KARTOFFEL-SPINAT- (Piiz- u. Erbsenproteinbasis) PIZZASCHNITTE
(ol G, R, e, in Rahmsauce (Gonda e oezarte) AUFLAUF in Rahmsauce MARGHERITA

dazu einen Klecks

Gurkensalat in

Schmand-Di Mohrengemise Joghurtd i mit Kése Uberbacken Mohrengemise mit Tomate und Kase
P Salzkartoffeln 09 UAEEESE Salzkartoffeln
(mit BIO-Joghurt)
A Einzeldessert B frisches Obst C BIO-Naturjoghurt lose Bio Tagesdessert lose A/B/C A/B/C

CHILI SIN CARNE BIO-SPAGHETTI 2 HAHNCHEN-DONUTS (G) HAgKiiFLLL%‘ﬁ'; o 3 VEGGIE-NUGGETS
(vegetarisches Chili in Pesto Siziliana (paniertes Hahnchenfleisch) in Rahm ©) (paniert, Sojabasis)
mit Sonnenblumengranulat) mit Tomatenstlicken mit Barbecuesauce ISaIzaka ni?filc: mit Barbecuesauce
griine Bohnen Eisbergsalat mit Mais N —e Mais g —_—
Vollkornreis i -Rei -Rei
el Sauerrahmdressing BIO-Reis Joghurt-Dressing BIO-Reis
A Pudding-Becher B frisches Obst C Schokopudding lose Bio Tagesdessert lose A/B/C
3 MINI-VEGGIE-

GEFULLTE PASTA
(vegetarische Fiillung)
mit Zucchini-Sauce
gemischter Blattsalat
mit italienischem Dressing

RINDFLEISCH-FRIKADELLE
(R)
Kohlrabi in Rahm
Salzkartoffeln

KAISERSCHMARRN
mit Vanillesauce

RUHREI
mit gebratenen Drillingen
Gewiirzgurke

FRIKADELLEN
(u.a. mit Blumenkohl,
Erbsen, Mohren, Mais)
Kohlrabi in Rahm
Salzkartoffeln

A Geback o. Riegel

B frisches Obst

C Huhnerbriihe (G) (Vorsuppe)

Bio Tagesdessert

A/B/C

SEELACHSSTUCKE (F)

KARTOFFELSUPPE (G)

Vegetarische

BLUMENKOHL in Honig-Senfsauce mit Wurzelgemiise SPATZLE
in hollandischer Sauce Salzkartoffeln, Eisbergsalat (u.a. mit Kartoffeln, Mdhren, Sellerie) mit Tomatensauce KAT -\I;VOFFI?LSU? PE
(helle Sahnesauce) mit Cocktaildressing und Gefliigelbock- Gurkensalat in 'ﬁ' urze| g?muse A
Salzkartoffeln (Dressing mit Mayo und Tomate) wurstscheiben Joghurtdressing (u.a. mit Kartoffeln, Méhren, Sellerie)
e Brotchen Brotchen
A Einzeldessert B frisches Obst C hausgemachter Zitronenkuchen Bio Tagesdessert lose A/B/C

Die Angebote mit dem Sticker

vitesca menii Reimann GmbH & Co. KG Telefon: 0800 8483722 E-Mail: info@vitesca.de

haben in ihrer Gesamtheit die Auszeichnung ,DGEpriifte Qualitat“ der Stufe A erhalten.

(G) Gefliigel (K) Krebstiere
(R) Rind (S) Schwein
(F) Fisch (L) Lamm/Schaf
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24.08.2026 - 30.08.2026

M9

VEGGIE-FRIKADELLE
(Sojabasis)
Blumenkohl in Sauce
Kartoffelpiree

LINSENEINTOPF
mit Kartoffeln zubereitet

SPAGHETTI
(glutenfrei)
Veggie-Bolognese Sauce
(Sonnenblumengranulat)
Eisbergsalat mit
italienischem Dressing

3 VEGGIE-CEVAPCICI
(Erbsenprotein-Basis)
Tomatensauce
Bio-Reis
Krautsalat

GEMUSESUPPE
bunter Paprika und Mais
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31.08.2026 - 06.09.2026

M9

6 VEGGIE-BALLCHEN
Curry-Tomaten-Sauce
Reis
frischer Krautsalat

SURKARTOFFELEINTOPF
mit Kartoffeln, Moéhren und
Blattspinat

CHILI SIN CARNE
(vegetarisches Chili auf
Sonnenblumenbasis)
griine Bohnen
Vollkornreis

VEGGIE-FRIKADELLE
(Sojabasis)
Kohlrabi in Sauce
Salzkartoffeln

BLUMENKOHL
in weiller Sauce
Salzkartoffeln

vitesca menii Reimann GmbH & Co. KG Telefon: 0800 8483722 E-Mail: info@vitesca.de

Ohne den rezeptorischen Zusatz von:

- Glutenhaltiges Getreide und daraus hergestellte Erzeugnisse (Dinkel, Gerste,
Hafer, Kamut, Roggen, Weizen)

- Eier und Eiererzeugnisse

- Milch und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)

- Schalenfriichte daraus hergestellte Erzeugnisse (Haselnusse, Cashewnusse,
Macadamia, Mandeln, Paraniisse, Pecanniisse, Pistazien, Walnusse)

- Erdnisse und Erdnusserzeugnisse

, Bei diesen Mentis kénnen wir Spuren von Allergenen nicht ausschlieBen.

COOK&CHILL



