c COOK&CHILL

KIDS
KW 38 Kids 14.09.2026 - 20.09.2026
M 1 M 2 M3 M 4 BIO DE-OKO-039 M5 M 6
SALZKARTOFFELN HOT DOG (G) Ungarisches SPAGHETTI (R) HOT DOG (G)
Kréuterdip (Gefluigelwurst im Brétchen) RINDERGULASCH (R) L N PAPRIKA-ZWIEBEL-TOPF (Geflugelwurst im Brétchen)
Mo gemischter Blattsalat Réstzwiebeln (Zwiebel-Tomaten-Sauce) - %ﬂ - BIO-Nudeln Réstzwiebeln
mit italienischem Dressing Kartoffelsalat mit Mayonnaise BIO-Nudeln I\/(Ilt: e'SCI)t Apfelmus Pommes Frites
(Essig-Ol-Dressing mit Krautern) Ketchup Apfelmus OLICDSaS Ketchup
A Fruchtjoghurt-Becher B frisches Obst C Ananasjoghurt mit BIO-Joghurt Bio Tagesdessert lose A/B/C A/B/C
HAHNCHEN-
- GESCHNETZELTES (G) GNOCCHI KARTOFFELGRATIN | VEGGIE-GESCHNETZELTES
MOHRENEINTOPF . - . . A (Pilz- u. Erbsenproteinbasis)
. . ) in Curry-Friichte-Sauce mit Lauch-Kdse-Sauce Pfannengemiise h -
Di mit Kartoffeln zubereitet ) ) ) ) - o ) in Curry-Friichte-Sauce
(u.a. mit Apfel, Aprikose, Birne) Eisbergsalat mit (u.a. mit Méhren, Erbsen, Brokkoli) ) . )
Sonnenblumenkerne X . Lo (u.a. mit Apfel, Aprikose, Birne) —
Erbsen Sauerrahmdressing Joghurtdip mit Krautern B
. Erbsen, Vollkornreis
Vollkornreis
A Wackelpudding-Becher B frisches Obst C 2 Mini-Schoko-Donuts Bio Tagesdessert A/B/C
SERPENTINI .
(gedrehte Rohrennudeln) BLUMENKOHL- HAHNCHEN-SCHNITZEL (G) VEGGIE-SCHNITZEL
o ) MINESTRONE - -
Mi mit Méhrensauce KARTOFFEL- (paniert) italienische Gemiisesuppe (paniert, Schwarzwurzelbasis)
Eisbergsalat mit AUFLAUF Kohlrabi in Rahm Brétchen Kohlrabi in Rahm _
Joghurtdressing mit Kése Uberbacken Salzkartoffeln Salzkartoffeln
(mit BIO-Naturjoghurt)
A Einzeldessert B frisches Obst C BIO-Naturjoghurt lose Bio Tagesdessert lose A/B/C
GEFULLTE PASTA A
(Ricotta-Spinat-Fullung) 8 Kgm;ssBEE(';?ER LINSENGEMUSE 4 SOJA-BALLCHEN
Do mit Tomatensauce Caprese (Rindfleisch) MILCHREIS mit Paprika, Zucchini in Kapernsauce
(mit Mozzarella) . mit Apfelmus und Tomate Rote Bete
Farmersalat Rot lréliapeérnlsiutr:te frl Spatzle Salzkartoffeln
(Méhren-Kraut-Salat mit Mayo) 3 =G, EElHEINEE N
A Einzeldessert B frisches Obst C Huhnerbriihe (G) (Vorsuppe) Bio Tagesdessert lose A/B/C
FISCHCURRY (F) Italienische GEFULLTE PASTA Italienische
N (mit Seelachs) TOMATENSUPPE (G) (vegetarische Fuillung) TOMATENSUPPE
Fr “ MINr:“?E?jﬁngEN mit Lauch und Apfelstreifen mit Tomatenstiicken und mit K&sesauce mit Tomatenstiicken
P Brokkoli, BIO-Reis Mini-Gefliigelhackballchen Eisbergsalat mit und Reiseinlage —
Brétchen Cocktaildressing Brétchen
A Einzeldessert B frisches Obst C Schokopudding lose Bio Tagesdessert lose A/B/C
Die Angebote mit dem Sticke, ' haben in ihrer Gesamtheit die Auszeichnung ,DGEpriifte Qualitat* der Stufe A erhalten. (G()R?;fi'ﬁ'dge' (TS))KS'EE::?
A (F) Fisch (L) Lamm/Schaf

vitesca menii Reimann GmbH & Co. KG Telefon: 0800 8483722 E-Mail: info@vitesca.de




Kw 37

Mo

Di

Do

Fr

07.09.2026 - 13.09.2026

M9

LINSENGEMUSE
mit
glutenfreien Nudeln

serbische
BOHNENSUPPE
(u.a. Bohnen, Paprika,
Méhren)
mit Kartoffeln zubereitet

VEGGIE-BALLCHEN
(Sojabasis)
Kartoffelsalat
frischer Gurkensalat mit
Essig + Ol

ROSTKARTOFFELN
frisches Méhrengemuse
Krauterdip mit
Soja

Mediterrane
VOLLKORN-REISPFANNE

Kw 38

Mo

Di

Do

Fr

14.09.2026 - 20.09.2026

M9

PAPRIKA-ZWIEBEL-TOPF
mit glutenfreien Nudeln
Apfelmus

Frischer
MOHRENEINTOPF
mit Kartoffeln

VEGGIE-FRIKADELLE
(Sojabasis)
Kohlrabigemuse in Sauce
Salzkartoffeln

NUDELN
(glutenfrei)
mit
Tomatensauce

Italienische
TOMATENSUPPE
mit Tomatenstiickchen
mit Reiseinlage

vitesca menii Reimann GmbH & Co. KG Telefon: 0800 8483722 E-Mail: info@vitesca.de

Ohne den rezeptorischen Zusatz von:

- Glutenhaltiges Getreide und daraus hergestellte Erzeugnisse (Dinkel, Gerste,
Hafer, Kamut, Roggen, Weizen)

- Eier und Eiererzeugnisse

- Milch und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)

- Schalenfriichte daraus hergestellte Erzeugnisse (Haselniisse, Cashewnusse,
Macadamia, Mandeln, Paranusse, Pecannisse, Pistazien, Walnisse)

- Erdnsse und Erdnusserzeugnisse

, Bei diesen Menus konnen wir Spuren von Allergenen nicht ausschlieRen.

COOK&CHILL



