Mo

COOK&CHILL

KIDS
KW 43 Kids 19.10.2026 - 25.10.2026
M1 M 2 M3 M 4 BIO DE-OK0-039 M 5 M 6
HOT DOG (G) BIO-VOLLKORN- 3 GEMUSE-BALLCHEN L o AGHETTI HOT DOG (G)
Gefligehwurst im Britch SPAGHETTI (R) = aus Mungobohnen mit Veggie-Bolognese Gefliaehwurst im Brétch
EIERPFANNKUCHEN e pgetirstim sl mit Bolognese Sauce (Rindfleisch) e iy g ' (Sonnenblumengranulat) (Ge fgewurstim rotehen)
mit Vanillesauce Rostzwiebeln o : brauner Reis, Rote Bete) Ei lg X Réstzwiebeln
Kartoffelsalat mit Mayonnaise italisrlmsigcer:?:malgtren:;ing Rahmspinat italierlmsi:gg;a ;tren:;ing Pommes Frites
0 |
L (Essig-Ol-Dressing mit Krautern) REAERCT (Essig-Ol-Dressing mit Krautern) Ketchup
A Pudding-Becher B frisches Obst C Rinderbrithe (R) (Vorsuppe) Bio Tagesdessert lose A/B/C A/B/C

Di

Mi

Do

Fr

2 CEVAPCICI (G)

(mit Kartoffeln, Méhren, Blattspinat)
dazu einen Klecks
Schmand-Dip

GULASCH (G)
Apfel-Rotkohl
Salzkartoffeln

mit 3-Késesauce
(Gouda, Hartkase, Mozzarella)

Eisbergsalat mit Joghurtdressing
(mit BIO-Joghurt)

CHILI CON CARNE (R)
(Rindfleisch)
Mais
Reis

NUDEL-TOMATEN- ‘ 2 VEGGIE-FRIKADELLE CHAMPIGNONS 2 VEGGIE-CEVA?CICI
AUFLAUF (Geflugel-Hackrélichen) (Weizenbasis) in Rahm (Erbsenproteinbasis)
Tomatenreis (mit BIO-Reis) Erbsen u Tomatenreis (mit BIO-Reis)
(BIO-Penne) . Spatzle
it Kése iiberback Krautsalat Kartoffelplree aus Méhrensalat Krautsalat e
mit Rase tberbacken Zaziki frischen Kartoffeln Zaziki
A Geback o. Riegel @9B Melone im Ganzen C Berlliner Ballen lose Bio Tagesdessert lose A/BI/C
2 BOREK-SCHNECKEN “A“_:‘SHE_':GUI:-ASCH (©) LACHSFILET-STUCKE (F) BIO-PENNE
(Blatterteiggeback mit Spinatfullung) mi aBpl?) a|13ra msauce in Dillsauce GRIERBREI mit Paprikarahmsauce
Bulgursalat (mit BIO-Bulgur) Gurk | t'- enr;le d . Brokkoli mit Apfelmus Gurkensalat in Joghurtdressing
Tomatendip i ensag in Joghurtdressing (mit BIO-Joghurt)
(mit BIO-Joghurt) 7
A Fruchtjoghurt-Becher B frisches Obst @) C BIO-Naturjoghurt lose Bio Tagesdessert lose A/B/C
SURKARTOFFELEINTOPF GEFLUGELWURST- 21 EAIEEE

VEGGIE-WURSTGULASCH
(Erbsenproteinbasis)
Apfel-Rotkohl
Salzkartoffeln

A Einzeldessert

B frisches Obst

€9C Vanillepudding lose

Bio Tagesdessert

A/B/C

GEKOCHTES EI
in Senfsauce
Salzkartoffeln
Gurkensalat in

Essig-Ol-Dressing

3 FISCH-NUGGETS (F)
(Seelachs in Backteig)
warmer Kartoffelsalat
Gurkensalat in

Essig-Ol-Dressing
5

HACKFLEISCH-SUPPE (R)
Pizza Art
mit Rinderhackfleisch,
Mais und Paprika
3 Mini-Brétchen

SPAGHETTI
mit Florentiner Sauce
gemischter Blattsalat
mit Cocktaildressing

GEMUSE-SUPPE
Pizza Art
mit Mais und Paprika
3 Mini-Brétchen

A Einzeldessert

B frisches Obst

C hausgemachter Zitronenkuchen Bio Tagesdessert lose A/B/C
(G) Geflugel (S) Schwein Mindestbestell Menlinie M1-M8: 4 Menii
Unsere Zusatzstoff- und Allergenkennzeichnung finden Sie im interaktiven Speiseplan auf (R) Rind (L) Lamm/Schaf inaes esgr#gguﬂgss;?;!nzleMenUs -4 Mends,
www.vitesca.de. Dort kénnen Sie sich lhr ausgewahltes Menti ganz einfach ausdrucken! (F) Fisch (K) Krebstiere )

vitesca menii Reimann GmbH & Co. KG Telefon: 0800 8483722 E-Mail: info@vitesca.de



Kw 43

Mo

Di

Do

Fr

19.10.2026 - 25.10.2026

M9

SPAGHETTI
(glutenfrei)
Veggie-Bolognese Sauce
(Sonnenblumengranulat)
Eisbergsalat mit
italienischem Dressing

3 VEGGIE-CEVAPCICI
(Erbsenprotein-Basis)
Tomatensauce
Bio-Reis
Krautsalat

VEGGIE-FRIKADELLE
(Sojabasis)
Brokkoli in Sauce
Salzkartoffeln

SURKARTOFFEL-
EINTOPF
mit Kartoffeln, Méhren und
Blattspinat

GEMUSESUPPE
bunter Paprika und Mais

KW 44

Mo

Di

Do

Fr

26.10.2026 -01.11.2026

M9

CHILI SIN CARNE
(vegetarisches Chili auf
Sonnenblumenbasis)
grine Bohnen
Vollkornreis

VEGGIE-FRIKADELLE
(Sojabasis)
Wirsing in Rahm in Sauce
Kartoffelptiree aus frischen
Kartoffeln

6 VEGGIE-BALLCHEN
(Sojabasis)
in
Curry-Tomaten-Sauce
Reis
frischer Krautsalat

LINSENEINTOPF
mit Kartoffeln zubereitet

BLUMENKOHL
in hollandischer Sauce
Salzkartoffeln

vitesca menii Reimann GmbH & Co. KG Telefon: 0800 8483722 E-Mail: info@vitesca.de

Ohne den rezeptorischen Zusatz von:

- Glutenhaltiges Getreide und daraus hergestellte Erzeugnisse (Dinkel, Gerste,
Hafer, Kamut, Roggen, Weizen)

- Eier und Eiererzeugnisse

- Milch und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)

- Schalenfriichte daraus hergestellte Erzeugnisse (Haselniisse, Cashewnusse,
Macadamia, Mandeln, Paranusse, Pecannisse, Pistazien, Walnisse)

- Erdnsse und Erdnusserzeugnisse

, Bei diesen Menus konnen wir Spuren von Allergenen nicht ausschlieRen.

COOK&CHILL



