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COOK&CHILL

CLASSIC

KW 43 Classic 19.10.2026 - 25.10.2026
M1 M2 M3 M 4 BIO DE-OKO-039 M5 M6
2 HOT DOGS (G) BIO-VOLLKORN- e TR LT BIO-VOLLKORN-SPAGHETTI 2 HOT DOGS (G)
Gefliigel o B SPAGHETTI (R) e e mit Veggie-Bolognese e I ch
2 EIERPFANNKUCHEN (Ge UQSWU"S""“ rétchen) I Y g Ay -a. I g b g o o0 (Ge ugewurst'lm rotchen)
Mo mit Vanillesauce Rostawiebell o Sy braunerReisiRotelBsta) (ST Réstzwiebeln
e (Essig-Ol-Dressing mit Kréutern) RESTEEER (Essig-Ol-Dressing mit Krautern) fetehip
A Pudding-Becher B frisches Obst C Rinderbrilhe (R) (Vorsuppe) Bio Tagesdessert lose A/B/C A/B/C
NUDEL-TOMATEN- i Ve s CHAMPIGNONS 4 e ooy
Di GUIAEALS Tomatenreis (mit BIO-Reis) Erbsen n R’"ahm Tomatenreis (mit BIO-Reis)
(BIO-Penne) . Spatzle
it Kase tberback Krautsalat Kartoffelpiree aus Méhrensalat Krautsalat b
mit Rase Uberbacken Zaziki frischen Kartoffeln Zaziki
A Gebéck o. Riegel B Melone im Ganzen C Berliner Ballen lose Bio Tagesdessert lose A/B/C
HAHNCHENGULASCH (G) LACHSFILET-STUCKE (F)
BIO-PENNE

mit Paprikarahmsauce

4 BOREK-SCHNECKEN mit Paprikarahmsauce in Dillsauce
Mi (Blatterteiggebsck mit Spinatfiillung) BIO-Penne Brokkoli GRIERBREI
Bulgursalat (mit BIO-Bulgur) Gurkensalat in Salzkartoffeln mit Apfelmus Gurkensalat in Joghurtdressing
Tomatendip Joghurtdressing o (mit BIO-Joghurt)
(mit BIO-Joghurt)
A Fruchtjoghurt-Becher B frisches Obst C BIO-Naturjoghurt lose Bio Tagesdessert lose A/B/C

BUNTE SPIRELLI

CHILI CON CARNE (R)

VEGGIE-WURSTGULASCH

SURKARTOFFELEINTOPF GEFLUGELWURST- it 3-KA
D (mit Kartoffeln, Mdhren, Blattspinat) GULASCH (G) mit 3- ?Sesauce (Rindfleisch) (Erbsenproteinbasis)
© dazu einen Klecks Apfel-Rotkohl Eishaes :'a"".fje' Mr‘]’zz::"‘") . Mais Apfel-Rotkohl
Schmand-Dip Salzkartoffeln Isbergsaat mit Joghuridressing Reis Salzkartoffeln
(mit BIO-Joghurt)
A Einzeldessert B frisches Obst C Vanillepudding lose Bio Tagesdessert A/B/C
5 FISCH-NUGGETS (F)
3 GEKOCHTE EIER (Seelachs in Backteig) HACKFLEISCH-SUPPE (R) SPAGHETTI GEMUSE-SUPPE
in Senfsauce Pizza Art . . !
warmer Kartoffelsalat I . mit Florentiner Sauce Pizza Art
Fr Salzkartoffeln . mit Rinderhackfleisch, . . . .
. Gurkensalat in . . gemischter Blattsalat mit Mais und Paprika
G Mais und Paprika mit Cocktaildressin 3 Mini-Brétchen -
Essig-Ol-Dressing 3 Mini-Brétchen 9
A Einzeldessert B frisches Obst C hausgemachter Zitronenkuchen Bio Tagesdessert lose A/B/C
" GEMUSESUPPE (G)
Sa GEMUSESUPFE (u.a. mit Mohren, Kohlrabi, Erbsen)
(u.a. mit Méhren, Kohlrabi, Erbsen) mit Kartoffeln zubereitet
mit Kartoffeln zubereitet Geﬂt’.’lgelbockwurstscheiben Unsere Zusatzstoff- und Allergenkennzeichnung finden Sie im interaktiven Speiseplan auf
www.vitesca.de. Dort kénnen Sie sich |hr ausgewéhltes Menii ganz einfach ausdrucken!
A Einzeldessert A Einzeldessert
2 VEGGIE-SCHNITZEL SCHWEINENACKEN- (G) Gefliigel (S) Schwein . -
. Mindestbestell Mentilinie M1-M8: 2
So (paniert, Schwarzwurzelbasis) BRATEN (S) (R) Rind (L) LammySchaf o SR e e
(F) Fisch (K) Krebstiere

mit Champignonsauce
Rosenkohl, Salzkartoffeln

mit Champignonsauce
Rosenkohl, Salzkartoffeln

A Einzeldessert

A Einzeldessert

vitesca menii Reimann GmbH & Co. KG Telefon: 0800 8483722 E-Mail: info@vitesca.de



Kw 43

Mo

Di

Do

Fr

19.10.2026 - 25.10.2026

M9

SPAGHETTI
(glutenfrei)
Veggie-Bolognese Sauce
(Sonnenblumengranulat)
Eisbergsalat mit
italienischem Dressing

3 VEGGIE-CEVAPCICI
(Erbsenprotein-Basis)
Tomatensauce
Bio-Reis
Krautsalat

VEGGIE-FRIKADELLE
(Sojabasis)
Brokkoli in Sauce
Salzkartoffeln

SURKARTOFFEL-
EINTOPF
mit Kartoffeln, Méhren und
Blattspinat

GEMUSESUPPE
bunter Paprika und Mais

KW 44

Mo

Di

Do

Fr

26.10.2026 -01.11.2026

M9

CHILI SIN CARNE
(vegetarisches Chili auf
Sonnenblumenbasis)
grine Bohnen
Vollkornreis

VEGGIE-FRIKADELLE
(Sojabasis)
Wirsing in Rahm in Sauce
Kartoffelptiree aus frischen
Kartoffeln

6 VEGGIE-BALLCHEN
(Sojabasis)
in
Curry-Tomaten-Sauce
Reis
frischer Krautsalat

LINSENEINTOPF
mit Kartoffeln zubereitet

BLUMENKOHL
in hollandischer Sauce
Salzkartoffeln

vitesca menii Reimann GmbH & Co. KG Telefon: 0800 8483722 E-Mail: info@vitesca.de

Ohne den rezeptorischen Zusatz von:

- Glutenhaltiges Getreide und daraus hergestellte Erzeugnisse (Dinkel, Gerste,
Hafer, Kamut, Roggen, Weizen)

- Eier und Eiererzeugnisse

- Milch und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)

- Schalenfriichte daraus hergestellte Erzeugnisse (Haselniisse, Cashewnusse,
Macadamia, Mandeln, Paranusse, Pecannisse, Pistazien, Walnisse)

- Erdnsse und Erdnusserzeugnisse

, Bei diesen Menus konnen wir Spuren von Allergenen nicht ausschlieRen.

COOK&CHILL



